Soovitused linnutoodete tarbijale

Tdddelge toorest ja keedetud/kipsetatud linnuliha ning muid toiduaineid eraldi (eraldi
laud, nuga, néud).

Peske kasi toore ja keedetud/kipsetatud linnuliha ning muude toiduainete t66tlemise
vahel.

Arge s66ge ega kasutage toiduvalmistamisel tooreid ja poolvedelaid mune.

Peske kasi pérast toore, kilmutatud ja Glessulatatud linnuliha ja kanamunade
kaitlemist.

Kuumtdddelge (keetke, kiipsetage) linnuliha ja kanamune: liha sisemuses peab
temperatuur tdusma vahemalt +70°C-ni (soovitatavalt +74°C); muna ei tohi olla vedel
vOi poolvedel.

Arge s66ge toorest linnuliha ja tooreid mune.
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